
Café På Toppen 
3-retters menu 

 

Forretter  

Tartelet med høns I asparges 

Røget svinemørbrad serveres med syltede rødløg, urteskum samt crudité dertil brød og smør 

Varmrøget laks serveres på en bund af salat, urtedressing samt brød og smør 

Røget dyrekølle serveres med syltede rødløg, Pesto samt nødder dertil brød og smør 

Tapas tallerken med et udvalg af skinker, pølser, Paté samt fisk - dertil Pesto samt brød og smør 

Hønsesalat på ananasring på en bund af salat, dertil brød og smør 

 

Hovedretter 

Rosa stegt oksefilet, dertil grøntsags gratin, ovnbagte kartofler samt rødvinssauce 

Kalv stegt som vildt, dertil gulerødder, bønner, waldorfsalat, petit kartofler samt vildt sauce 

Flæskesteg med brunede kartofler, rødkål, asier, petit kartofler samt skysauce 

Rosa stegt andebryst dertil grøntsags gratin, ovnbagte kartofler samt andesauce 

Svinekam stegt som vildt hertil brunekartofler, petit kartofler, waldorfsalat samt vildtsauce 

Rosastegt oksemørbrad hertil årstidens grønt, ovnbagte kartofler samt Rødvinssauce +40,- 

 

Dessert: 

Gateau Marcel serveret med sorbet, frisk frugt samt bærpuré 

Hjemmelavet islagkage serveret med frisk frugt samt bærpuré 

Chokoladeskal med 3 slags is og sorbet, hertil bærpure samt frisk frugt 

Créme brûlée hertil sorbet samt bærpure samt frisk frugt 

Baked Alaska - Indbagt is i en marengsskal +20,- 

 

3 retter 408,- 


